ATTUALITA
ITALIA DA
ESPORTAZIONE

A Costabissara (Vicanze)
\a famiglia Loison sforna
per tutto 'anno i suai
cccallenti prodotti. Che
per meta vanno all'estero.

o1 TONI SARCINA

/] anettoni d'estate”s era il titolo di
un ingontro-degustazione al gua-
\e era impossibile resistere. Padra-

nii di casa, Dario Loison ¢ la mao-
glic Sonia. I paneitoni, dal pid piccalo al gi-
gantesco “10 chili’, erano davvero eccellenti:
impasto morbido, lievilazione perfella e sa-
piente distribuzione di uvetta e canditi.

E ora eccomi gui, all ingresso del le borato-
rio. L'azienda & grande ma non immensa,
moderna ma non ossessionatz dalla tecnalo-
gia. Molli passeggl sonc effetruar manual-

Panettoni

A sinisrra: Dario Loison
MASTRA | 5UOI PRODOTTI.
SoPRA: LA PRODUZIONE

DE! PANETTONI NELL'AZIENDA
o1 CosTaBISSARA,

mante, la attrezzature sono dimensionate
per un lavoro artigianale. La lievitazione &
natrale e la lavorazione di un pancttone du-
vz 72 ure, Dopo |3 cottura, i panettani raftred

dana, capovolti, in amblente separato. Fri-
1 della confezione, lutti gli esemplari pro-
dotti sono sottapostl, in laboraterio al con-
trollo qualita. Anche il confezionamento &
manuale, poichd si tratta di imballi dai quali
traspare il gusto di Scnia Loison, ideatrice di
lutta la linea delle confeziani.

Depo la visita “tecnica” spostiamo nel sa-
lotto-hiblioteca e asseggiando alcuni prudot-
fi novila, con un buan hicchiere di Recioto di
Soave, Dario mi racconta la staria di fami-
glia: «Fu nonno Tranquillo a iniziare I"attivi-

67

FAILLIA CRISTIANA K 34,2010

ATTUALITA ITALIA DA ESPORTAZIONE

&, negli anni 30, aprendo un forno da pane
1 Molla di Costabissara (Vicenra) riave, in se-
zuito, arricchi il repertorio con focacce con fi-
chi e uvetta, Alessandro, suo fighio, inizit ala-
varare nell’azienda a 15 anni, Quando Tran-
quilla venne rhiameto allz armi, a occuparsi
el forno rimase Alessandro con la madme e
alcuni aiuranii, A 18 anni Alessandro inizio a
pradurre alre al pane, anche alirt arliceli di
pasticreria fresca che ebbero immediata suc-
cessa e un diserern incrernento economicor,
Nel 1955, la grande svolta, con la prima
produzione di panettone e pandere. Tra an-
ni pitr tardi Alestandra spnsa Bruna Alba,
che sirivela ottima collaboratrice, consenten-
da o5l a sua marite di accuparsi £ marke-
ting e ampliare la clientela, Negli anni 90,
dope un lungo perindeo di esperienza marura-
ta in ltalia e all’estern nel settore marketing,

Dario assume la canduzione dell'azienda ¢
impone la scelia delle migliori maleric pri-
me, nan Ogm e preferibilmente italiane, Tut-
li gli ingredienii uilizzan debbono possede-
re le certilicazioni di filiera; in particalare,
nella produzione zono impiegati: wova fre-
sche, burro, uva sultaning di Smirne, canditi
italiani (arance siobane, mandarini di Clacul-
li, chinotti di Savona, redri di Diamanie),
nocew e piemoniesi, pistacchi di Bronte, va-
niglia naturale del Madagascer,

La maniacale ricerca della perfezione del
prodotti Loison ha valicate datempo i confi-
ni nazionall affermandosi all'estero ai pid
altl livelli qualitativi: le esportazioni assor-
bono circa il 50per cento della preduzione.
Daric nen ha intenzione di incremertare i
quantitativi per non perdere neanche un
punto dell’eccellenza dei prodotti (oitre al pa-
nettone, naturalmente il pandora e anche bi-
scatteria da 1é di grande raffinatezza).

Alla domanda su chi sona i suai canenrren
ti e sui progete furari, Dario dsponde: «0zgi
la "battaglia” =i f2 salo sulla qualita © posso
dire di essere quasi soddisfatio ma la ricerca
verso la perfezione assoluta cantinua... IL
prassinw obicuive? Vorel realizzare un mu-
seo del panettone qui a Costabissara.»

Tow Shroina
[ALTOPALATO@ALTOPALATO.IT)

In ALTD: CONFEZIONAMENTO
aruk 10 eIl E Sania,
mosLE 1 Dario Loison,
Sarra: | PANETTONI VENGONO
RAFFRENDATI CAPOVOLTL

al menta‘e, | comparto
daleiaric "mada in [taly”
spicca, con 130 milioni ci
aodi exporl di cioceolata
2 prodotti a base di
cizceolata, 90 milioni
dibiscotteria e pastic

anid
g, Infine, con | 20 miliond
lpgati a uno dei oib classic
emblem del Matale,

il panettone. cffiancato

del pancoro e dagli allri
ligvitati di ricomrenze,

L significative ricurds
Federalimentari, il fatta
che un godotio del tutto
"rastro” come il panattone,
cre ventanni fa mostrava
profii aspertativi marginali
(& per centa d=l totale, pari
a 3800 e lale), cegi
rlesca @ vendere allestero
atreil 10 per cento della
arapria produzione
{toccanco il vzume
complessivo exoort di ben
10 mila onnellate,

part @ 10 milicri di pazzl)
La procuzione di panettoni
e pandnn si #ggira sui 100
milioni i peza l'anno, per
circa 600 milisni di aurn
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